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FLYERS

PARIS MERVEILLES 
LA REVUE QUI RÉINVENTE LE LIDO  

THE SHOW THAT REINVENTS THE LIDO 

TO CELEBRATE

Love 

  Découvrez Paris autrement ...

Croisière Dîner 18h30
Un rendez-vous à ne pas manquer pour découvrir
Paris autour d’un délicieux repas traditionnel. 

 Départs tous les jours à 18h30, fin de prestation 20h.
 En juillet et en août, second départ à 21h.
 Adulte : 65 €. Enfant (-12ans) : 31 €.

Croisière Dîner 20h30
Le « Must » des Croisières Dîner sur la Seine !  
Toute la magie de Paris illuminé et scintillant... 

 Départs tous les jours à 20h30, fin de prestation 23h. 
 3 services au choix : 
 Etoile : 97 €, Select : 135 €, Premier : 165 €.
 Enfant (-12 ans) : 31 €.

Croisière Paris Bistro
Exclusif : avant ou après votre Croisière Promenade, 
dégustez un dîner savoureux et original avec la 
nouvelle formule « tout en cocottes » au Bistro 
Parisien !

 Départs tous les jours. 
 Adulte : 45 €.
 Enfant (-12ans) : 15 € (menu spécial).  

Croisière PromenaDe
Croisière d’une heure à bord de bateaux entièrement 
vitrés et disposant d’une terrasse. Commentaires par 
audio-guides individuels (version enfant disponible).  

 Départs tous les jours de 10h à 23h. 
 Adulte : 11 €. Enfant (-12 ans) : 5 €.
 Gratuit pour les moins de 3 ans.

Bateaux Parisiens - Au pied de la Tour Eiffel 
Port de la Bourdonnais – 75007 Paris - Métro : Bir Hakeim ou Trocadéro 

www.bateauxparisiens.com 
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CATALOG

BATEAUX PARISIENS
Port de la Bourdonnais

75007 Paris

Votre service réservation Tourisme d’Affaires
Tél : 01 76 64 14 54

tourisme@bateauxparisiens.com

Votre service réservation Agences d’Événements
Tél : 01 76 64 14 65

entreprises@bateauxparisiens.com

www.bateauxparisiens.com

une société du groupe Sodexo

Déjeuner de motivation, rendez-vous professionnel… vos clients embarquent au 

pied de la Tour Eiffel pour un moment de convivialité rare. 

Le  bateau largue les amarres, la vue sur Paris est imprenable, une douce musique les 

emmène et la cuisine traditionnelle est excellente. C’est le moment pour vos clients de 

composer leur déjeuner parisien, et chacun choisit selon ses envies.

CrOisiÈrE DÉJeuneR

Croisière Déjeuner ParisiRRÉsisTiBLe
1h45	de	croisière	sur	18	km
Menu	à	la	carte	et	boissons
Animation	musicale	«	live	»
Menu	et	plan	de	croisière	offerts

Horaires :
12h30	:	Fin	de	l’enregistrement
12h45	:	Départ	du	bateau
14h30	:	Fin	de	la	prestation

Carte de saison, prestations et tarifs à découvrir dans nos fiches jointes.

CrOisiÈrE DÎneR

Vous cherchez un restaurant pour le prochain dîner d’affaires 

de votre client ? réservez-lui sa table chez Bateaux Parisiens ! 

A bord d'un bateau entièrement vitré, votre client entre dans 

le secret du Paris des lumières, la cuisine préparée à bord est 

soigneusement mise en scène, le service est attentionné et 

discret, l’animation musicale vient ponctuer les moments forts de 

la croisière... 

La Croisière Dîner Bateaux Parisiens est le "must" des croisières sur 

la seine : une expérience culturelle et parisienne unique au monde 

à partager avec des clients ou en équipe !

Deux Croisières Dîners vous sont proposées :

 Croisière Dîner ParisiLLuminATiOns à 20h30 - 2h30 de croisière

 Croisière Dîner ParisessenTieL à 18h30 - 1h30 de croisière

  (Départ à 21h selon calendrier, nous consulter)

Croisière Dîner ParisiLLuminATiOns
2h30	de	croisière	sur	24	km
Menu	à	la	carte	et	boissons
Animation	musicale	«	live	»
Menu	et	plan	de	croisière	offerts

Horaires :
20h15	:	Fin	de	l’enregistrement
20h30	:	Départ	du	bateau
23h00	:	Fin	de	la	prestation

Carte de saison, prestations et tarifs à découvrir 
dans nos fiches jointes.

LE DiAmAnT
Dernier né de la flotte, inauguré en 2002 et réhabilité en 

2011, le Diamant doit son nom à ses grandes baies vitrées 

aux multiples facettes.

Capacité : 350 personnes assises ou en cocktail

LE CRisTAL ii
inauguré en 1997 par inès de la Fressange, le Cristal ii a été 

entièrement repensé et rénové en 2010 par son concepteur, 

l’architecte naval Gérard Ronzatti (Agence seine Design). 

Capacité : 300 personnes assises ou en cocktail

LE sAPHiR
inauguré en 1989 sous le nom de symphonie, le saphir 

a changé de visage en 2009. 

Capacité : 160 personnes assises ou en cocktail

L’ OnYX
inauguré en 1984, l’Onyx, premier bateau entièrement vitré 

de la flotte Bateaux Parisiens, a été entièrement réhabilité en 

2004/2005.

Capacité : 240 personnes assises, 250 personnes en cocktail

LE BReTAGne

Baptisé en 1954 sous le nom de Borde Fretigny par René 

Coty et la Reine d’Angleterre elisabeth ii, Le Bretagne ne 

compte plus les célébrités qu’il a emmenées.

Capacité : 80 personnes en réunion, 96 personnes assises 

ou en cocktail

La meilleure raison de choisir Bateaux Parisiens parmi toutes les compagnies qui voguent sur la seine, ce 

sont ses bateaux. entièrement vitrés, ils offrent une vision panoramique à 360° : on effleure les ponts, on 

toucherait presque du doigt les arches de notre Dame…

La flotte compte 12 bateaux, dont 7 bateaux promenade et 5 bateaux restaurants.

NOTrE FLOTTe

Promenade 100% à la carte
Pour une heure, une demi-journée ou une soirée ; pour une simple balade, 

un transfert privé ou pour un cocktail, privatisez nos 7 bateaux promenade.

Le plus petit est une vedette (120 places), le plus grand est un trimaran 

(580 places), et tous font voyager vos clients « en star ».

2010… Bateaux Parisiens crée 

les Croisières ParisBusiness, dédiées

aux entreprises.  

Cette offre, déclinée autour des thèmes : 

dîners d’affaires, déjeuners de motivation, 

événements sur-mesure et croisières cadeaux, 

est désormais plus proche de vos attentes. 

C’est aussi l’occasion de vous rappeler que 

Bateaux Parisiens est aussi et surtout un restaurant ! 

alors, effectuez votre réservation ...

même à la dernière minute !

	

	 Un	rendez-vous	au	pied	de	la	Tour	Eiffel	prestigieux	et	facile	d’accès

	 12	bateaux	panoramiques,	dont	5	bateaux	restaurants,	

	 pour	voir	TOUT	Paris

	 Une	grande	variété	de	prestations	sur	un	même	site	:	

	 croisières	restauration,	croisières	promenades,	restaurant	à	quai,	

	 événements	sur-mesure,	boutiques…

	 50	années	d’expérience	sur	la	Seine	et	la	garantie	d’une	

	 charte	qualité	:	accueil,	confort,	sécurité,	service

	 Une	restauration	soignée	entièrement	préparée	à	bord	

	 par	notre	Chef	et	ses	équipes	

		 Une	réservation	simple,	même	à	la	dernière	minute,	

	 auprès	de	notre	équipe	dédiée	aux	relations	avec	les	agences

VOTrE CROisiÈRe
NOs ATOuTs

12km12km

PARISBUSINESS
CROISIÈRES

Votre

Croisière

Notre

flotte

Croisière

Dîner

Croisière

Déjeuner

Bistro

Parisien

Événements

Sur-mesure

Croisières

Cadeaux

Brochure BtoB
16 pages
Bateaux Parisiens
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EXCURSIONS
VISITES

ÉDITION 2011-2012
Français

VISITES LIBRES
Découvrez les plus beaux 
sites et monuments à votre rythme

VISITES GUIDÉES
Explorez un musée, un château, 
une région avec un guide interprète qualifié

SORTIES & LOISIRS
Cabarets, dîners, croisières, 
parcs de loisirs, shopping

www.cityrama.com
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Cityrama organise des programmes d’excursions 
et de visites pour découvrir Paris et la France selon vos envies :
visites libres, visites guidées en compagnie d’un guide interprète qualifié, 
sorties et loisirs grâce à nos services d’accompagnement et de transferts.

Cityrama est membre de l'association Gray Line, qui regroupe 
des opérateurs touristiques reconnus pour la qualité de leurs 
services et présents sur les 6 continents. Ce label est le gage 
de notre expertise locale.

Sommaire Qui sommes nous ?

INTRODUCTION 3
 

SERVICES & NOUVEAUTES  4-5

PARIS 6-30

  VISITES lIbRES 7-13

Paris le jour : Tours en autocar panoramique - Tours avec arrêts 7-11

Paris la nuit : Tours Illuminations de Paris 12-13

  VISITES gUIDéES 14-19

Musées, monuments, quartiers 14-17

Visites à pied 18-19

  SORTIES & lOISIRS 20-30

Dîners Tour Eiffel - Champs-Elysées 20-21

Dîners-Croisière 22-24

Dîners dansants & Cabarets 25-30

VERSAIllES 31-36

  VISITES lIbRES 32-33

  VISITES gUIDéES 34-36

  SORTIES & lOISIRS 36

ENVIRONS DE PARIS 37-44 

  VISITES lIbRES  38

Vaux le Vicomte, Fontainebleau, Provins 38

  VISITES gUIDéES 39-41

Versailles, Fontainebleau, Giverny 39-41

  SORTIES & lOISIRS 42-44

Parc Astérix, Zoo de Thoiry, Disneyland® Paris 42-43

Shopping La Vallée Village 44

PROVINCE & VIllES EUROPEENNES 45-60  

  VISITES lIbRES 46-49

Mont Saint-Michel, Lourdes 47-48

Londres 49

  VISITES gUIDéES 50-60

Circuits 1 jour 50-56
Reims, Bourgogne, Châteaux de la Loire 50-52
Normandie, Mont Saint-Michel, Provence 53-55

Bruges 56 

Circuits 2, 3 ou 4 jours 57-60
Mont Saint-Michel, Normandie, Saint-Malo, Châteaux de la Loire, Marseille …                                     
 

lANgUES DE gUIDAgE 62-63

Programme valable
du 1er avril 2011 au 31 mars 2012

Rivoli

Pyramides

PLANCHE PICTO

Explication des pictogrammes utilisés :

Excursion ou visite au 
départ de l’agence Rivoli

Excursion ou visite au 
départ de l’agence Pyramides

Excursions & horaires valables 
du 1er avril au 31 octobre 2011

4-17
ans

4-17
ans

4-17
ans

Excursions & horaires valables du 
1er novembre 2011 au 31 mars 2012

4-17
ans

Visites guidées à pied dans Paris 
(rythme de marche soutenu)

Tarif jeunes valable de 4 à 17 ans inclus

Pourquoi choisir Cityrama ?

Un lArge choix d’excUrsions 
et des fAcilités d’Accès
Départ du centre de Paris. Plus de 90 excursions. 
Visites et soirées avec un accès coupe file aux 
monuments les plus visités.

des AUtocArs modernes et climAtisés
Confort des sièges. Toit panoramique en verre. 
Respect de la norme antipollution Euro 4.

Une expérience de 80 Ans
Des itinéraires et des programmes bien adaptés. 
Des prix et des départs garantis.

QUAlité de l’AccUeil et professionnAlisme
Des guides interprètes officiels et des accompagnateurs 
parlant votre langue.

A chaque excursion son point de départ :
ou

Agence Rivoli
214 rue de Rivoli, Paris 1er

Agence Pyramides
2 rue des Pyramides, Paris 1er

Réservation obligatoire  
auprès de votre agence de voyage ou de votre hôtel. 

1 Tuileries 7 14 Tuileries, Palais Royal, Pyramides1

www.cityrama.comInformations handicaps
(voir page 5)
4-17
ans 3

GG

Un circuit incontournable pour découvrir le 
patrimoine parisien, ses architectures uniques, 
ses places aux formes éclectiques. Vous pourrez 
admirer la capitale sous 3 angles de vue : en autocar 
panoramique, à bord d’un bateau vitré avec terrasse 
et depuis le 2ème étage de la Tour Eiffel !

A noter
Tour également réalisable 
en début de soirée :
voir CIT page 13

4-17
ans

Paris Seinorama 52 €PS

24 €

Cette excursion inclut
•	Tour	de	ville	panoramique	en	autocar	 
 climatisé avec commentaires enregistrés et  
 écouteurs individuels (voir City Tour page 7).
•	Commentaires	disponibles	en	11	langues	 
 (français, anglais, espagnol, italien, allemand,  
 portugais, japonais, chinois-mandarin,  
 néerlandais, russe, tchèque) + 5 langues  
 enfants (français, anglais, espagnol, italien 
 et allemand).
•	Croisière	d’1	heure	sur	la	Seine	avec	 
 commentaires enregistrés disponibles en 12  
 langues avec écouteurs individuels, billet inclus.
•	Visite	du	2e étage de la Tour Eiffel, 
 accès coupe file.

Infos pratiques
   Tous les jours sauf
   1er mai matin, 14 juillet matin,
   24 juillet et cas exceptionnels

Départs : 9h00,	12h00,	14h45,	18h15
Agence

Durée : 5 heures
Fin du tour à la Tour Eiffel

4-17
ans

Paris Historique + Paris Seinorama   92 €PHPS

46 €

Combiné Promo

ECONOMISEZ 17€ SUR L'ACHAT
DE CES 2 EXCURSIONS !

Découvrez le contenu de l’excursion
«	Paris	Historique	»	page	16

Infos pratiques
   Tous les jours
   (sauf 1er mai, 14 et 24 juillet)
Départ :  9h15 - Agence
Durée : 8h45
Tours à effectuer dans la même journée.
Retour à l’agence entre les 2 tours.
Fin du tour à la Tour Eiffel.

Visites l ibresParis

La Tour Eiffel
ZOOM sur

Visitez la Tour Eiffel !

1er étage : des animations y expliquent l’histoire de la Tour, la technique 
et le savoir-faire qu’elle représente ainsi que les événements importants 
qui s’y sont déroulés. De nombreux panneaux signalent au visiteur les 
autres monuments de Paris visibles depuis la Tour.

2ème étage : sa vue circulaire sur Paris en fait l’endroit rêvé pour réaliser 
des photos exceptionnelles. Un puits de vision permet également d’aper-
cevoir l’esplanade sous le monument.

3ème étage : à partir du 2ème étage, le parcours de 160 m en ascenseur 
panoramique se termine par la découverte d’une vue unique sur Paris. 
Deux niveaux, l’un en plein air, l’autre abrité, permettent de déambuler 
et d’apprécier la vue en journée comme en soirée à 276 m au-dessus 
du niveau du sol.

Carte d’identité : 
Date de naissance :
31	mars	1889.	Édifiée	pour	
l’Exposition universelle qui 
devait célébrer le centenaire 
de la Révolution Française
Age : 122 ans
Entrepreneur :
Gustave Eiffel & Cie
Construction :
1887	-	1889
(2 ans, 2 mois et 5 jours)
Composition :
18	038	pièces	métalliques,	
2 500 000 rivets
Hauteur : 324 m 
(hauteur avec antenne)
Nombre de marches : 1665 

A 98

Profitez d’une vue à 360° depuis le pont supérieur 
de nos bus découverts, montez et descendez 
librement et visitez Paris à votre rythme ! 4 
circuits, 50 points d’arrêt (Champs-Elysées, Tour 
Eiffel, Notre-Dame, Grands magasins …) et des 
commentaires originaux en plusieurs langues 
diffusés par écouteurs individuels.

Commentaires originaux enregistrés en 10 langues : 
français, anglais, allemand, espagnol, italien, japonais, 
chinois-mandarin, portugais, russe et tchèque.

15 €

Infos pratiques

Paris L’OpenTour 29 €
32 €

POT
1 jour

2 jours consécutifs

 Tous les jours de 9h30 à 20h30
 Fréquence des bus : toutes les 10 mn

 Tous	les	jours	de	9h30	à	18h30
 Fréquence des bus : toutes les 30 mn

Une façon originale de visiter Paris : vous montez et 
descendez librement du bus et du bateau, à votre 
rythme ! Le billet Paris L’OpenTour couplé au pass 
Batobus	vous	donne	ainsi	accès	à	58	points	d’arrêts	
dont	 8	 escales	 incontournables	 sur	 la	 Seine	 (Tour	
Eiffel, Musée d’Orsay, Louvre …). 

Bus L’OpenTour : commentaires originaux 
enregistrés en 10 langues : français, anglais, 
allemand, espagnol, italien, japonais, chinois- 
mandarin, portugais, russe et tchèque.
Batobus : pas de commentaires à bord.

Paris à la carte
41 €
44 €PAC

20 €

2 jours consécutifs 

3 jours consécutifs

Tarifs enfants* 2 ou 3 jours

Infos pratiques

 Tous les jours de 9h30 à 20h30
	 Fréquence	de	passages	:	bus	:	toutes	les	10	mn	;	Batobus	:	toutes	les	20	mn

 Tous	les	jours	de	9h30	à	18h30
	 Fréquence	de	passages	:	bus	:	toutes	les	30	mn	;	Batobus	:	toutes	les	30	mn

Les Plus
Terrasse arrière pour 
les Batobus et impériales 
découvertes des bus 
L’OpenTour pour profiter 
d’une vue imprenable 
en plein air !

Visites l ibresParis

Le tour des principaux monuments en autocar, suivi d’une croisière sur la Seine à 
bord d’un trimaran : des bateaux entièrement vitrés avec terrasse et coursives … 
le combiné idéal pour contempler Paris et la Seine !  

4-17
ans

Paris + Croisière 29 €PC

15 €

Infos pratiques
  Tous les jours sauf 1er mai matin, 14 juillet matin, 24 juillet et cas exceptionnels
  Départs :  9h00 - 12h00 - 14h45 - Agence                    - Durée : 3 heures

Cette excursion inclut
•	Tour	de	ville	panoramique	en	autocar	climatisé	avec	commentaires	 
 enregistrés et écouteurs individuels (voir City Tour page 7).
•	Croisière	commentée	d’1	heure	sur	la	Seine,	billet	inclus.

Le tour des principaux monuments en autocar, suivi d’une visite libre de la Tour 
Eiffel : un point de vue panoramique exceptionnel pour admirer tout Paris depuis 
le 2e étage de la célèbre dame de Fer !

4-17
ans

Tour Paris Eiffel 38 €PG

19 €

Infos pratiques
  Tous les jours sauf 1er mai matin, 14 juillet matin, 24 juillet et cas exceptionnels
  Départs :  9h00 - 12h00 - 14h45 - Agence                    - Durée : 3 heures

Cette excursion inclut
•	Tour	de	ville	panoramique	en	autocar	climatisé	avec	commentaires	 
 enregistrés et écouteurs individuels (voir City Tour page 7).
•	Visite	du	2e étage de la Tour Eiffel, accès coupe file.

Paris historique, Paris magique, Paris gastronomique ! 
Le tour de la capitale en autocar se poursuit par une croisière d’une heure sur 
la Seine pour admirer le Louvre, la Conciergerie, la cathédrale Notre-Dame ... 
Vous déjeunerez également au restaurant situé au 1er étage de la Tour Eiffel. 
Un circuit étonnant et complet qui saura satisfaire toutes les envies ! 

4-17
ans

Paris Essentiel 90 €PF

45 €

Infos pratiques
  Tous les jours sauf 1er mai matin, 14 juillet matin, 24 juillet et cas exceptionnels
  Départs : 9h00 - 12h00 - Agence                    - Durée : 5h30

Cette excursion inclut
•	Tour	de	ville	panoramique	en	autocar	climatisé	avec	commentaires	 
 enregistrés et écouteurs individuels (voir City Tour page 7).
•	Déjeuner	au	restaurant	«	58	Tour	Eiffel	»,	boissons	incluses.
•	Croisière	d’1	heure	sur	la	Seine,	billet	inclus.

	 •	Fin du tour à la Tour Eiffel
	 •	Pour	le	tour	de	ville	:	commentaires disponibles en 11 langues (français, anglais,  
  espagnol, italien, allemand, portugais, japonais, chinois-mandarin, néerlandais, russe,  
  tchèque) + 5 langues  enfants (français, anglais, espagnol, italien et allemand).
	 •	Pour la croisière (tours PC & PF uniquement) : commentaires disponibles en 12 langues
  avec écouteurs individuels.

Pour ces 3 excursions :

1110

Tarif enfants* 1 ou 2 jours

* Attention, le tarif enfant Paris L’OpenTour 
 est valable de 4 à 11 ans inclus

*Attention, le tarif enfant du Paris à la carte est valable de 4 à 11 ans inclus

4-17
ans

Visites guidéesParis

4-17
ans

Paris Historique
+ Montmartre et le Louvre    

107 €
PHML

53,50 €

Combiné Promo

Infos pratiques

   Lundi, mercredi, vendredi et samedi 
 
Départ :  9h15 - Agence 
Durée : 9 heures
Tours à effectuer dans la même journée.
Retour à l'agence entre les 2 tours.

De la célèbre place Vendôme, en passant par la place 
de	 la	 Bastille,	 le	 quartier	 Latin	 et	 le	 quartier	 Saint-	
Germain-des-Prés, cette excursion vous livrera des 
siècles d’histoire et d’art au cœur de la capitale. Vous 
suivrez ensuite une visite guidée de la cathédrale 
Notre-Dame, chef d’œuvre gothique construit entre 
1163 et 1320.

4-17
ans

Paris Historique 57 €PH

25 €

Cette excursion inclut
•	Tour	en	autocar	au	cœur	de	la	capitale 
	 (Place	Vendôme,	Bastille,	Quartier	Latin,		
 Saint-Germain-des-Prés …).
•	Visite	guidée	de	l’intérieur	de	la	cathédrale	 
 Notre-Dame*.
•	Transfert	à	Notre-Dame	en	Batobus 
 (ou en minibus).

Choisissez votre langue de guidage 
pages 62-63

* Le dimanche, et en cas de messe, votre guide vous 
commentera la belle façade aux trois portails, mais il ne 
pourra pas prendre la parole à l’intérieur de la cathédrale.

Infos pratiques

Montmartre a su conserver son âme de village où de nombreux artistes tels que 
Van Gogh, Renoir, Toulouse Lautrec vécurent à la fin du XIXe siècle. Au sommet de la 
butte,	 la	Basilique	du	Sacré	Cœur,	mélange	d’architecture	romane	et	byzantine	est	un	
édifice religieux majeur à Paris. Votre excursion se poursuivra par la visite guidée du 
Louvre et de ses chefs d’œuvre tels que la Vénus de Milo, la Victoire de Samothrace et la 
Joconde de Léonard de Vinci.

4-17
ans

Montmartre et le Louvre   66 €ML

33 €

Cette excursion inclut
•	Transfert	à	Montmartre	en	autocar	ou	 
 minibus, montée à pied (ou par funiculaire).
•	Visite	guidée	du	Village	et	de	la	Place 
 du Tertre, visite libre du Sacré Cœur.
•	Visite	guidée	du	Louvre.
•	Billet	d’entrée	au	Louvre,	accès	coupe	file.
•	Possibilité	de	rester	au	Louvre	le	mercredi 
 et le vendredi.

Choisissez votre langue de guidage 
pages 62-63

Infos pratiques

NB : la visite du Louvre se fait 
avant la montée à Montmartre le 
lundi et le samedi.

Vous découvrirez en une journée les lieux et monuments phares de la capitale : tout 
d’abord, le Louvre et ses impressionnantes collections (antiquités grecques, peintures 
françaises	et	 italiennes	…),	puis	 la	balade	en	Batobus	 sur	 la	Seine,	 le	déjeuner	au	1er 
étage de la Tour Eiffel, et pour finir la visite guidée de la cathédrale Notre-Dame, l’une 
des premières réalisations d’architecture gothique.

4-17
ans

Paris à pied et en bateau    115 €PAJ

57,50 €

Cette excursion inclut
•	Visite	guidée	du	Louvre.
•	Navette	Batobus	sur	la	Seine.
•	Déjeuner	au	restaurant	«	58	Tour	Eiffel	»,	 
 boissons incluses.
•	Visite	guidée	de	la	Cathédrale	Notre-Dame.
•	Billets	d’entrée.

Choisissez votre langue de guidage 
pages 62-63

Infos pratiques
 Tous les jours sauf mardi, 1er mai 
 et 1er dimanche du mois 

 Lundi, vendredi, samedi et dimanche 
 (sauf 1er dimanche du mois, 
 25 décembre et 1er janvier)

Départ :  9h15  - Agence
Durée : 7h30

1716

GUIDE

IN
TERPRET

E

QUALIFIÉ

GU
IDE

INTERPR

E
TEQUA

LIFIÉ

   Tous les jours sauf 1er mai, 14 juillet, 
   24 juillet et cas exceptionnels

Départ : 9h15 - Agence 
Durée : 3h45

GUIDE

IN
TERPRETE

QUALIFIÉ

   Lundi, mercredi, vendredi et samedi

Départ : 14h00  - Agence
Durée : 4h30

ECONOMISEZ 16€ SUR L'ACHAT
DE CES 2 EXCURSIONS !

VOIR
ZOOM SUR

Le Louvre
page 14

4-17
ans

2726

Sorties & LoisirsParis

Vous	serez	transporté	à	la	Belle	Epoque,	au	temps	des	
ouvriers des faubourgs parisiens qui s’évadaient au 
bal musette. Vous dînerez en bord de Marne, autour 
de longues tables aux nappes rouges et blanches 
puis l’orchestre vous plongera dans l’atmosphère 
conviviale et chaleureuse du bal musette. Une soirée 
traditionnelle et originale pour faire la fête sur les 
bords de Marne !

4-17
ans 42,50 €

Infos pratiques
 Vendredi et samedi  du 29 avril 
 au 1er octobre

Départ : 19h00 - Agence 
Durée : environ 5 heures
Retour à proximité des hôtels

Cette excursion inclut
•	Dîner	avec	ambiance	musicale,	menu	au	choix 
 et boissons comprises.
•	Bal	musette	traditionnel	avec	accordéoniste.

Offre famille
83 € d'économies !
pour 2 adultes 
et 2 enfants 4-17 ans

grâce au tarif jeunes

Dîner dansant Guinguette   84 €DGD

Montmartre, véritable village dans Paris, a su garder 
son caractère original, ses maisons anciennes, ses 
rues étroites. Montmartre, c’est aussi et surtout le 
symbole	d’un	mode	de	vie	«	bohème	»	commun	à	de	
nombreux artistes. Par le funiculaire ou en minibus, 
nous vous mènerons au pied du Sacré-Cœur, célèbre 
monument parisien. Notre hôtesse vous guidera 
ensuite place du Tertre, la place des artistes peintres, 
pour dîner dans un restaurant typique, animé par un 
pianiste ou un chanteur. 

4-17
ans 37,50 €

Cette excursion inclut
•	Découverte	de	Montmartre.
•	Dîner	avec	ambiance	musicale	(pianiste	-		
 chanteur), menu au choix et boissons comprises.

Offre famille
75 € d'économies !
pour 2 adultes 
et 2 enfants 4-17 ans

grâce au tarif jeunes

Dîner musical à Montmartre 75 €DIM

Infos pratiques

   Tous les soirs sauf 31 décembre 

Départ : 18h45	-	Agence	
Durée : environ 4 heures
Retour à proximité des hôtels

Dîner musical à Montmartre
+ Moulin Rouge

147 €
DIMR

Paris	Bohème	…	Paris	«	d’antan	»:	 lors	de	cette	soirée,	vous	ressentirez	 l’atmosphère	
artistique et bohème qui règne encore et toujours à Montmartre, ce petit village parisien. 
Puis, vous pénètrerez dans l’atmosphère festive de Pigalle : le cabaret du Moulin Rouge 
et	sa	troupe	de	80	artistes	vous	offriront	un	spectacle	mémorable	avec	ses	attractions	
internationales et son célèbre French Cancan.

Cette excursion inclut
•	Découverte	de	Montmartre.
•	Dîner	avec	ambiance	musicale	(pianiste	-	chanteur) 
 menu au choix et boissons comprises.
•	Revue	«	Féerie	»	au	Moulin	Rouge	et	une	coupe	 
 de Champagne incluse. Tenue correcte exigée.

Infos pratiques

 Tous les soirs
 
 Vendredi et samedi sauf 31 décembre 
 + Tous les soirs du 27 décembre au 2 janvier 

Départ : 18h45	-	Agence	
Retour à proximité des hôtels

Découverte de Paris
+ Moulin Rouge

109 €
IM

Cette excursion inclut
•	Tour	de	ville	panoramique	en	autocar	 
 climatisé avec commentaires enregistrés 
 et écouteurs individuels.
•	Commentaires	disponibles	en	11	langues	 
 (français, anglais, espagnol, italien, allemand,  
 portugais, japonais, chinois-mandarin,  
 néerlandais, russe, tchèque) + 5 langues  
 enfants (français, anglais, espagnol, italien 
 et allemand). 
•	Revue	«	Féerie	»	au	Moulin	Rouge	et	une		
 coupe de Champagne incluse.

Partez à la découverte du Paris féerique : le tour en autocar vous offrira un panorama 
étonnant de la Ville Lumière, enrichi par des commentaires diffusés par écouteurs 
individuels.	La	magie	se	poursuivra	au	Moulin	Rouge	avec	sa	mythique	revue	«	Féerie	»	
et ses célèbres Doriss Girls !

Tenue correcte exigée.
NB : l’hiver, en cas de 2e spectacle au 
Moulin Rouge, une croisière sur la 
Seine vous sera offerte.

Infos pratiques
   Tous les soirs sauf 21 juin, 14 juillet, 
   31 décembre

Départs :
 
Retour à proximité des hôtels

21h 19h - Agence

Langues
de guidage

6362

Séléctionnez votre langue de guidage en fonction de l’excursion
que vous souhaitez réaliser à l’aide du tableau ci-dessous :

Français

Anglais

Espagnol

Italien

Portugais	/	Brésilien

Russe

Japonais

Allemand

age Lundi Mardi

15
Visite guidée

du louvre (gl)

 9h30

 9h30

 14h15

	 18h30

	 18h30

16 paris historique (ph)  9h15

17 montmartre et le louvre (ml)  14h00

17
paris à pied

et en bateau (pAJ)

 9h15

 9h15

18 trésors cachés de paris (pog)  9h30

19 le quartier du marais (pmV)  10h00

19 paris rive gauche (prg)  14h00

34
Versailles

et trianons (Vt)

 8h45

 8h45

35
Versailles

avec guide (VA)

 8h45

 14h00

 14h00

35 Versailles + paris (Vp)  8h45

36
Versailles avec guide

spécial grandes eaux (Vs)

 14h00

 14h00

39
château

de fontainebleau (f)

 13h30

 13h30

41 giverny (gi)
 8h15

 13h45

41 giverny + Versailles (gVA)  8h15

50
reims

champagne (rc)

 8h00

 8h00

51 Bourgogne (Bo1)  7h45

52
châteaux

de la loire (cl1)

 7h15

 7h15

53
normandie et les plages
du débarquement (np1)

 7h00

 7h00

55
mont saint-michel
avec guide (ms1)

 7h15

 7h15

56 Bruges (Br)  7h15

Mercredi Jeudi Vendredi Samedi DimancheExcursions / circuits Départs

(1)

(2)

(4)

(1) du 2/04 au 30/10
(2) du	31/05	au	28/06
(3) sauf le mardi en janvier et février
(4) sauf le vendredi en janvier et février

(3)

Brochure grand public
64 pages
6 versions de langue
Cityrama

28



WISH 
CARD

Ecard de vœux 2011 (Flash)
Yachts de Paris 

Carte de vœux 2013
Les Restaurants de la Tour Eiffel

29

Bonne année HAPPY NEW YEAR リドは幸せな新年をお祈り
FELIZ AÑO NUEVO gutes neues Jahr С Новым Годом 
felice anno nuovo 丽都祝你新年快乐 Feliz Ano Novo
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PETIT DÉJ (VALABLE JUSQU’À 11H30)

EXPRESS CLASSIC

VIENNOISERIE  
au choix 

ESPRESSO 
SOLO 

CROISSANT

2,50 € 4,00 €

CAFÉ CLASSIQUE 
PRIMO

+0,40 €Boisson MEDIO

PRONTO ULTIMO6,00 € 9,00 €

PAUSE LUNCH

DESSERT 
au choix

DONUT 
OU

COOKIE

EAU (33CL) 
OU

CITRONNADE PRIMO 

VITTEL 
(33CL) 

SANDWICH 
au choix 

OU 
SOUPE

BAGUETTE 
OU PANINI 
OU SOUPE

+1,00 €Espresso+1,00 €Espresso

+0,50 €Coca 50 CL 

BASIC PREMIUM5,50 € 6,50 €

PAUSE GOURMANDE

CAFÉ CLASSIQUE 
PRIMO 

BROWNIE, COOKIE, 
SHORTBREAD, DONUT

BOISSON 
SPÉCIALITÉ 

MEDIO

DESSERT
au choix

CCF011701SP

+2,00 €Jus ou smoothie+2,00 €Jus ou smoothie

Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière. www.mangerbouger.fr

Chocolat Blanc 
& Chamallows

Chocolat 
Vanille & 
CaramelMocha Latte 

 & Flake
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dossier de presse - février 2017

épices
exquises

le Creuset
mille et une possibilités

Avec les épices, tout est permis. Mille et une 
possibilités pour une cuisine exotique, électique, 
savoureuse.

Pour être en accord avec cette cuisine épicée et 
haute en couleurs la gamme Le Creuset s’enrichit 
de 2 nouvelles teintes : Honey et Crème.
Le Volcanique s’ajoute à ce duo pour des modes 
d’expression originaux et infinis.

Trois coloris,
Odeurs envoûtantes d’anis étoilé ou de cardamome, effluves 
aux parfums enivrants… on se délecte de leurs puissants 
arômes avant même d’y goûter. Les épices ensorcèlent les 
plats, charment les mijotés et les poêlées pour le bonheur des 
papilles.

Ingrédients phares de la cuisine actuelle, les épices ont de tout 
temps suscité l’intérêt. Venues de loin, rares et mystérieuses, 
elles ont longtemps été le symbole d’une vie de luxe. Au Moyen 
Age, elles accompagnaient près de trois-quarts des recettes. Le 
Cantique des Cantique évoque même un jardin où pousse « le 
nard et le safran, la canne odorante et le cinnamone avec toutes 
sortes d’arbres d’encens ; la myrrhe et l’aloès, avec tous les 
plus excellents aromates ».

Fortement ancrées dans nos habitudes alimentaires, 
aujourd’hui, plus que jamais, ces divines épices font partie 
de notre quotidien. A la recherche d’une cuisine sans cesse 
réinventée, plus diversifiée, plus saine, cuisiniers, amateurs ou 
néophytes, chacun trouve son bonheur dans les épices. 

Reconnnues pour leurs saveurs, leurs vertus, elles favorisent 
aussi l’inspiration ! 

Incontournables, les épices sont les ingrédients phares des 
« cuisines d’aujourd’hui ».

Elles relèvent et révèlent les saveurs du quotidien de leurs 
touches joyeuses et colorées.

Fenêtre ouverte sur l’ailleurs, elles brisent le carcan de la 
monotonie avec leurs goûts d’orient et d’aventure. 

Le Creuset vous offre un nouveau voyage culinaire pour 
découvrir toutes les saveurs du monde. 

HON EY
pour des plats mitonnés et savoureux, 
des sucrés-salés aux rondeurs 
aromatiques, des tajines aux miels et aux 
amandes, des mijotés aux fruits secs.

VOLCAN IQU E
pour des saveurs corsées et épicées, des 
curry enflammés, des volailles au piment 
torride et goûteuses ou encore des 
gambas à l’ail, paprika et gingembre. 

CR ÈME
La douceur et la rondeur de cette teinte 
s’accorderont avec les poissons au 
carvi et coriandre, mettront en valeur 
les potages et les cocottes de légumes 
agrémentés d’herbes et d’aromates.

Sa cuisine indienne inventive et moderne est une 
invitation au voyage. Sandra Salmandjee, alias chef 
Sanjee, a su fédérer les palais aiguisés des Français 
grâce aux spécialités d’un pays qui lui ressemble. 
Avec elle, tout n’est que sourires et délices, 
couleurs, partage et gastronomie. Elle manie les 
épices comme un poète ses vers : coriandre, 
gingembre, curcuma n’ont aucun secret pour elle. 
La cuisine dans sa famille se transmet de génération 
en génération, et même de père en fille ! Chez elle, 
le mélange des genres est une seconde nature : une 
pincée de gastronomie française où elle vit, un zeste 
d’inspiration malgache – où ses parents ont grandi – 
et surtout un grand bol d’exotisme bollywoodien qui 
lui vient de ses ancêtres. Sa cuisine est aussi belle 
à regarder qu’à déguster. Elle a travaillé dix ans 
dans la mode avant de se consacrer à sa passion, 
la cuisine. En seulement deux ans, elle a déjà 
conquis amateurs et professionnels. Sur son blog 
bollywoodkitchen.com, elle fédère 20 000 visiteurs 
par mois et partage son enthousiasme avec plus de 
1500 amateurs. Aujourd’hui, restaurants et marques 
font appel à elle pour l’élaboration de cartes et 
recettes. Suivez le chef et partez à la découverte de 
la cuisine indienne !

Ingédients pour 4 personnes
4 poires Williams     1 bâton de cannelle     50 cl d’eau filtrée 

150 g de sucre roux     10 filaments de safran

Temps de préparation : 15 min | Temps de cuisson : 50 min

l’Inde s’invite à

votre table

Portrait du Chef Sanjee,
from Delhi to Paris. pochées au safran 

Poires
Recette

Faire bouillir 
dans la sauteuse l’eau avec le sucre et le bâton de cannelle. 
Baisser le feu puis ajouter le safran et les poires épluchées.

Laisser mijoter 
en retournant les poires de temps en temps dans le sirop 
pendant 30/40 minutes tout en arrosant régulièrement. 

Reserver 
les poires et laisser réduire le sirop de moitié.

Servir et deguster 
les poires nappées du sirop.

ByrianiRecette

Plat indien cuit au four             composé de riz, épices et viandes type agneau,
herbes fraiches            et sauce yaourt à ajouter en présentation.

Ingrédients pour 4 personnes | Temps de préparation : 2h30 | Temps de cuisson : 45 min
1 petite épaule d’agneau désossée et dégraissée, 300 g de riz pur Basmati, 1 yaourt nature, 4 gousses d’ail

25 g de gingembre frais, 1 oignon rouge, 1 citron vert, 1 poignée de coriandre fraîche 
1 poignée de menthe fraîche, 1 poignée d’échalotes frites 

Epices : 1 feuille de laurier, 2 étoile de badiane, 4 gousses de cardamome, 2 clous de girofle, 
1 piment rouge sec, 1 bâton de cannelle, 1 cc de cumin en grains, 1 cc de coriandre en grains, 

1 pincée de curcuma, 15 cl de bouillon de légumes, huile de pépins de raisin

1 - L’agneau et la marinade
Détailler l’agneau en morceaux de 25/30 g environ.
Marinade : mélanger le yaourt, le jus d’un demi-citron,
2 gousses d’ail réduites en purée, 15 g de gingembre rapé, 
le curcuma et la coriandre moulue.
Rouler l’agneau dans la marinade pour l’enrober totalement.
Réserver au frais pendant 2h.

2 - Preparer le riz
Pendant ce temps, laver le riz et laisser le tremper dans un 
grand volume d’eau froide.

3 - Les epices en cocotte
Chauffer à feu moyen un filet d’huile dans la cocotte et 
émincer fi nement l’oignon rouge.
Mélanger les épices suivantes dans la cocotte : 1 feuille de 
laurier, 2 étoiles de badiane, 4 gousses de cardamome, 2 
clous de girofle, 1 piment rouge sec, 1 bâton de cannelle.
Une fois légèrement brunies, ajouter l’oignon rouge, le 
restant d’ail et gingembre réduits en purée.

4 - Ajouter l’agneau
Colorer les morceaux d’agneau pendant 10 minutes.
Préchauffer le four à 200°.

5 - Ajouter le riz
Egoutter le riz puis le cuire dans un grand volume d’eau
salé pendant 10 minutes. Égoutter.
Ajouter ensuite sur la viande, arroser de 15 cl de
bouillon de légumes, couvrir et placer la cocotte au
four pendant 20 minutes.

6 - Servir
Ajouter la coriandre, la menthe et les échalotes frites
puis servir. Bon appétit !

ASTUCE
Encore meilleures à déguster accompagnées d’une glace vanille

ASTUCE
Pour un résultat parfait, lors de la cuisson au four, vérifier que 
le riz ne sèche pas. Si nécessaire arroser avec 10 cl d’eau 
tiède salée.

ACTION ANTIOXYDANTE
surtout le clou de girofle, le curcuma (à associer au poivre), la 

cannelle et le safran.

ACTION FAVORABLE SUR LA DIGESTION
le curcuma, le piment de Cayenne, le poivre noir, le cumin et la muscade.

EFFET BÉNÉFIQUE SUR LA GESTION DU DIABÈTE ET DES ENVIES DE SUCRE
la cannelle.

VERTUS ANTI-INFLAMMATOIRES
le curcuma, le gingembre.

CONTRE LA ‘‘RAGE DE DENT’’
le clou de girole (grâce à l’eugénol qu’il contient).

ACTION FAVORABLE SUR LA DIMINUTION DES DOULEURS
le poivre (grâce à la capsaïcine), le piment de Cayenne.

EFFET BÉNÉFIQUE SUR LES MAUX DE TÊTE ET LES NAUSÉES
(NOTAMMENT DE LA FEMME ENCEINTE)
le gingembre.

ACTION FAVORABLE SUR LA DIMINUTION DE L’HYPERTENSION
le poivre noir (grâce à la pipérine), la cannelle.

EFFET EUPHORISANT
gingembre, piment.

EFFET RELAXANT ET LUTTE CONTRE LA FATIGUE
la vanille.

Excellentes pour le palais, les épices sont aussi des sources de bienfaits très spécifiques. Elles régulent 
l’appétit, possèdent de nombreuses propriétés médicinales comme l’explique Marie-Line Perrin, 
diététicienne.

Pouvez-vous nous rappeler ce que sont les épices ?
M.-L. Perrin : Selon la définition officielle il s’agit « de substances végétales, d’origine indigène ou 
exotique, aromatiques ou d’une saveur chaude, piquante, employées pour rehausser le goût des aliments 
ou y ajouter les principes stimulants qui y sont contenus ». Il s’agit essentiellement de produits d’origine 
végétale, comme les écorces, les feuilles, les fleurs, les fruits, les baies, les graines, les racines, les tiges, 
excluant ainsi le sel d’origine minérale. On les distingue des aromates et des fines herbes. 

Depuis quand utilise-t-on les épices ?
M.-L. Perrin : Elles ont toujours été prisées et ont, dès l’Antiquité, fait l’objet de nombreuses conquêtes : 
anis, cannelle, câpres, cumin, curcuma, gingembre, clous de girofle, moutarde, muscade, paprika, piments, 
poivres, réglisse, sésame, vanille … Utilisées pour conserver les aliments, puis pour les assaisonner, elles 
servaient aussi en parfumerie et en médecine.

Quels sont leurs atouts sur le plan nutritionnel ?
M.-L. Perrin : Elles sont très intéressantes (voir encadré). En rehaussant le goût des plats, elles 
évitent de trop saler, sucrer, ou d’ajouter de matières grasses, ce qui réduit le risque de maladies cardio-
vasculaires. Leurs vertus antioxydantes préviennent aussi le vieillissement de l’organisme. Elles sont 
beaucoup plus puissantes dans ce domaine que les fruits et légumes.

Quels sont les conseils d’utilisation ?
M.-L. Perrin : Le secret de toute cuisine épicée réside dans l’habile dosage à trouver entre les différentes 
épices, aucune ne devant « masquer » les autres. Les alliances demandent un sens de l’équilibre des 
saveurs, qui doivent se fondre sans se confondre. La règle est de toujours répartir d’infimes quantités 
d’épices : une pincée de muscade, un soupçon de carvi suffisent à donner le juste parfum à un plat. Epicé 
ne doit pas devenir synonyme de saveurs brûlantes ou piquantes.

Les vertus des
épices

Marie-Line Perrin,
diététicienne

les épices
des concentrés de bienfaits

Rencontre 
avec Estelle et David Forte, 
les créateurs de la boutique ‘‘La Route des Indes’’

Originaires de la ville d’Autun en Bourgogne, Estelle et David se connaissent depuis toujours ! Leurs premiers 
souvenirs remontent aux bancs de l’école primaire. David, d’origine italienne, est l’avant-dernier d’une 
fratrie de quatorze enfants. L’histoire de sa famille est intimement liée à celle des épices. Jeune étudiant, 
David aidait ses parents sur les marchés de Bourgogne. Estelle, quant à elle, a fait des études pour devenir 
professeur d’histoire. Ensemble, ils ont aussi fondé une « grande « famille » dédiée aux épices en créant 
« La Route des Indes » qui fête aujourd’hui ses vingt-deux printemps.

Estelle et David, pouvez-vous nous raconter en 
quelques mots les débuts de La Route des Indes ? 
David : Pour la petite histoire, la toute première vente que j’ai 
faite, c’était sur le marché d’Istre (Bouches-du-Rhône). Mon 
oncle et mon neveu m’ont confié leur étalage. Je ne connaissais 
absolument rien aux épices ! C’est là qu’une passante m’a demandé 
du Colombo. Pardon ai-je dit ? De quoi s’agit-il ? Ma première cliente 
et ma première vente ! 

Où peut-on trouver vos épices ? 
Estelle : Sur tous les marchés de Paris, aux Galeries Lafayette 
Gourmet et un peu partout en France et même à New-York !  

Quelle est la particularité de vos épices ? 
Estelle : Nous sélectionnons rigoureusement nos matières 
premières. Nous réalisons ensuite des assemblages d’épices pures. 
C’est ce qui fait notre particularité ! 

Comment faites-vous pour réaliser vos assemblages ? 
Estelle : Pour créer nos assemblages, nous cuisinons beaucoup.  
Le choix  des épices dépend du type de cuisson et de la recette. Par 
exemple, pour des plats mijotés nous ajoutons toujours des boutons 
de roses.  
David : Nos assemblages évoluent aussi en fonction des tendances. 

Quelles sont les autres grandes tendances sur le 
marché des épices ? 
David : Les atouts santé des épices sont également des sujets très 
actuels. De plus en plus de personnes s’y intéressent et viennent 
chercher une épice en particulier pour ses vertus spécifiques. En 
ce moment, les saveurs venues du Japon sont très à la mode : le 
sésame, le wasabi, le yuzu. 

Avez-vous des conseils à nous donner pour conserver 
au mieux les épices ? 
Estelle : Il faut toujours les conserver à l’abri de la lumière, 
dans une boite hermétique et jamais au réfrigérateur ! Les épices 
se conservent en général une année. Certaines comme la vanille 
peuvent se conserver beaucoup plus longtemps. 

Avez-vous une épice ou un mélange d’épices  « coup de 
cœur » ?  
Estelle : le mélange pour poisson est sans conteste mon préféré ! 
Je vous donne les notes principales car nous gardons précieusement 
la recette secrète : curcuma, estragon, cumin, cardamone, rose, 
badiane … Ce mélange est parfait pour les poissons blancs. Il faut le 
mettre directement dans la papillote  et cuire tout doucement ou bien 
au four avec de l’huile d’olive et du jus de citron. Si possible, faites 
mariner le poisson avant de le cuire !
David : mon mélange préféré est le mélange pour les pâtes : piment 
doux, origan… et d’autres ingrédients secrets ! Dans une casserole, 
faites juste chauffer l’ail, ajoutez une cuillerée à café du mélange, 
deux louches d’eau de cuisson des pâtes, des olives noires et les 
pâtes égouttées. Mélangez et dégustez ! 

La route des Indes à découvrir au rez-de-chaussée du 
Galerie La Fayette Gourmet Paris boulevard Haussman
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